
Kaffee in Manufaktur-Qualität
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Mit unserer Produktauswahl decken wir ein breites Spektrum an
gastronomischen Anforderungen ab und erleichtern somit den Aufwand 
für unsere Kunden. Zu unseren Kunden zählen Gastronomen, Bäckereien 
sowie Cafés, denen wir durch erstklassige Produkte, individuelles Marke- 
ting und professionelles Rundum-Service helfen, ihr Unternehmen zu ei-
nem Ort umzugestalten, an dem sich Menschen wohlfühlen und gern wie-
derkommen! All das vereinen wir in einem maßgeschneiderten Konzept.

Alles aus einer Hand
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HANDWERK UND
QUALITÄT
IN JEDER TASSE

Unser Kaffee zeichnet sich durch die Verwendung 
von 100% hochwertigen Arabica-Bohnen aus, die 
aus den besten Anbaugebieten der Welt stammen. 
Jede Charge wird sorgfältig kontrolliert, um eine 
konstante Qualität in jeder Tasse zu gewährleisten. 

Unsere Röstungen bieten dabei eine breite Palette 
von Geschmacksprofilen - von mild und fruchtig bis 
hin zu kräftig und würzig, sodass jeder
Kaffeeliebhaber seinen perfekten Genuss findet. 
Das Ergebnis ist ein Kaffee, der durch seinen
vollmundigen Geschmack und sein intensives 
Aroma sowohl wahre Kenner aber auch
Gelegenheitskaffeegenießer begeistert.

Erlesene Kaffees für jeden Geschmack
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UNSERE KLASSIKER

100% ARABICA 

Diese Kaffeemischung besticht durch 
ein kräftiges Aroma, einen würzigen 
Körper und fruchtige Säurenuancen. 
Er bietet ein vollmundiges und inten-
sives Geschmackserlebnis mit feinen 
Röstnoten. 

Unsere Wiener Röstung überzeugt 
durch ein dezentes, spritziges Aroma 
und einen ausgewogenen, fruchtigen 
Geschmack. Sie bietet ein sanftes 
Mundgefühl mit leichten Säurenuan-
cen für einen harmonischen
Gesamteindruck.

100% ARABICA
ESPRESSO RÖSTUNG WIENER RÖSTUNG

Exklusiv für die Gastronomie
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Ausgewogener Geschmack mit vollem 
Kaffeegenuss, und das ganz ohne
Koffein. Ein perfekter für den Genuss 
zu jeder Tageszeit. 

ENTKOFFEINIERT
RÖSTKAFFEE 
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44% Ihrer Gäste wünschen sich mehr Abwechslung. 

Wir helfen Ihnen, diesen Wunsch zu erfüllen.

Laut einer Technomic-Studie wünschen sich 44 % der 18- bis 34-Jähri-
gen regelmäßig neue oder besondere Getränkeoptionen in Cafés und 
Restaurants.1

Genau hier setzen wir an: Neben Kaffee unterstützen wir Sie mit 
innovativen, saisonalen Kreationen, die für Abwechslung sorgen. 
Gleichzeitig begleiten wir Sie bei der optimalen Einstellung Ihrer 
Kaffeemaschine und mit Schulungen für Ihr Team. 
So schaffen Sie ein Angebot, das in Erinnerung bleibt und Gäste 
gerne wiederkommen lässt.

1 https://www.nestleprofessional.us/trends-insights/on-trend-beverages/

MEHR ALS NUR KAFFEE.
DARUM MACHEN WIR 
DEN UNTERSCHIED.
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Melma’s Serviertablett
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NATÜRLICH GENIEßEN 
FRUCHTIG ERFRISCHEN

Alle Sirupe sind
mit dem BIO-Siegel 

AT-BIO-301  
EU-/Nicht-EU
Landwirtschaft 
ausgezeichnet.

Einzigartige BIO-Limonaden

ohne Zusatz- und Konservierungsstoffe

Einfach, aber genial: Erfrischende Bio-Limonaden, 
blitzschnell zubereitet mit unseren Bio-Sirupen – die 
perfekte Ergänzung für Ihr Getränkeangebot, das zu 
jeder Jahreszeit begeistert.
Vegan und bio-zertifiziert überzeugen sie mit ihrer 
Einzigartigkeit und Qualität, heben sich dadurch
deutlich von herkömmlichen Limonaden ab und bieten 
zudem eine flexible Preisgestaltung.



21



22

Unsere Bio-Sirupe sind wahre Alleskönner: 
Ob in stillem oder prickelndem Wasser, als erfrischende 
Frozen Lemonades im Sommer oder als stilvoller Sundowner 
mit einem Schuss Alkohol – sie passen zu jeder
Gelegenheit.

Besonders in den kälteren Monaten entfalten sie ihr volles 
Potenzial: Eine heiße Bio-Limo wie bei Oma oder ein
verführerisch duftender, alkoholfreier Punsch aus unserem
Chai-Sirup kombiniert mit unserem fruchtigen Cranberry- 
oder Orangensirup bringen wärmenden Genuss in
die kalte Jahreszeit.

1 PRODUKT 
3 GETRÄNKE

Jede Jahreszeit hat ihren Moment

und ihren Geschmack.

Hot FrozenLemonade
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BIO-SIRUPE

 H
E

R
G

E
R

STELLT IN ÖSTERR
E

E
IC

H
 

MADE IN AUSTRIA

HOLUNDER-MELISSE LIMETTE-INGWER-MINZEHIMBEER-ZITRONE

Die fruchtige Süße der Himbeere 
in Verbindung mit der Zitrone ist 
der Klassiker unter den 
Erfrischungsgetränken.

Erfrischender Holunder trifft auf 
die sanfte, beruhigende Note 
der Melisse – harmonisch und 
wohltuend.

Belebende Limette, würziger 
Ingwer und frische Minze vereinen 
sich zu einem spritzig-scharfen
Geschmackserlebnis.
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Für eine einfache
Zubereitung und ansprechende 

Präsentation gibt’s zu jedem
Produkt ein Manual (PDF)

sowie Videos für die
Produktzubereitungen.

Schnell &
einfach zubereitet

PFIRSICH EXOTICZITRONE-LIMETTE

Die Frische von Zitrone und
Limette bringt eine perfekte
Balance zwischen Süße und 
Säure.

Saftige, sonnengereifte Pfirsiche 
sorgen für eine sommerliche, 
fruchtige Süße bei jedem Schluck.

Exotische und tropische Früchte 
liefern ein frisches und fruchtiges 
Geschmackserlebnis, das an Som-
mer erinnert.
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BIO-SIRUPE

 

Winter-Special:
Chai BIO-Sirup

kombiniert mit Orange
oder Cranberry ergibt
einen hausgemachten

BIO-Punsch.

CHAIORANGECRANBERRY MATCHA

Kräftig-fruchtige 
Cranberrys bringen 
eine perfekte Balance 
aus Süße und leichter 
Säure ins Getränk.

Aromatische Gewürze 
des Chai verleihen dem 
Getränk eine wär-
mende Note – ideal 
für kalte Tage oder er-
frischend als Iced Chai 
Latte im Sommer.

Erfrischende, saftige 
Orangen sorgen für 
einen spritzigen Ge-
nuss und sommerliche 
Frische.

Unser Bio-Matcha Sirup 
sorgt für eine sanft 
herbe und natürliche 
Frische – ideal für be-
lebenden Matcha Latte, 
heiß oder iced.
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Die flexible
 Dosierung mit unseren 

Pumpen ermöglicht es, den 
Geschmack für jeden 
Gast individuell zu

 gestalten.

Variabel im 
Geschmack

EISTEE-PFIRSICH/
ZITRONE LAVENDELBLÜTERHABARBER-GURKE ALMKRÄUTER

Saftiger Pfirsich ver-
leiht dem klassischen 
Eistee eine fruchtige 
Süße und Spritzige 
Zitrone bringt eine 
erfrischende Säure in 
den Eistee, perfekt für 
heiße Sommertage.

Feine Lavendelnoten 
sorgen für eine blu-
mige, beruhigende 
Geschmacksexplosion.

Eine außergewöhnliche 
Mischung aus er-
frischender Gurke und 
fruchtigem Rhabarber. 
Natürlich, leicht – und 
einfach anders.

Ein Kräutermix, der 
an frische Bergwiesen 
erinnert und mit natürli-
cher Frische begeistert.
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FEINSTE
TEESPEZIALITÄTEN

Melma’s Teespezialitäten

die Spitze des Genusses

Unser Teekonzept erweitert das bestehende Angebot um 
eine hochwertige Auswahl an Schwarz-, Grün-, Gewürz-, 
Kräuter- und Früchtetees, die durch natürliche Aromen 
und ein intensives Geschmackserlebnis überzeugen. Die 
Tees eignen sich sowohl als heiße Getränke als auch für 
erfrischenden Iced Tea-Varianten.
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BIO-TEES

Bei all unseren Tees setzen wir auf höch-
ste Qualität – ob frische Beeren für den 
Früchtetee oder aromatische Kräuter für 
unsere Kräuterteemischungen. In unseren
extragroßen Teebeuteln haben die
sorgfältig ausgewählten Zutaten genügend 
Platz, um ihren vollen Geschmack zu 
entfalten. Weiters sind alle Beutel einzeln 
aromaversiegelt, wodurch das Aroma über 
einen langen Zeitraum erhalten bleibt und 
die Haltbarkeit deutlich verlängert wird.

Unsere Leidenschaft

für das Besondere



31

WALDBEERE  
Früchtetee

DARJEELING SINGELL 
FTGFOP1  
Schwarztee

CHINA SENCHA  
Grüntee

HERBAL & FRUIT  
Früchtetee

KRÄUTER NATUR  
Kräutertee

CHINA GUNPOWDER  
Grüntee

FRÜCHTE NATUR 
Früchtetee

INGWER LEMON 
Kräutertee

JASMINBLÜTE 
Grüntee 

EARL GREY 
Schwarztee

KAMILLE 
Kräutertee

BLACK CHAI 
Gewürztee

ENGLISH BREAKFAST 
Schwarztee

PFEFFERMINZE 
Kräutertee

ROOIBOS VANILLE 
Gewürztee
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MELMA’S
ICED-TEA

Melma’s fresh brewed BIO-Eistees

als erfrischender Sommergenuss

Tee ist nur etwas für kalte Tage? Mit dem Melma’s 
Eistee-Konzept kurbeln wir auch den Teeverkauf im
Sommer an. Alle unsere Teesorten lassen sich hervor-
ragend als erfrischende Eistee-Variationen zubereiten. 
Serviert im stilvollen Doppelwandglas auf unserem
eleganten Bambus-Serviertablett wird der Eistee zum
absoluten Highlight für Ihre Gäste – ein Genuss, der 
nicht nur erfrischt, sondern auch optisch überzeugt.
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Natürlich süßer Genuss
Mit unserem Bio-Sirup

Agave oder anderen Melma’s 
Bio-Sirupen verfeinert, 
entsteht eine natürliche, 

harmonische Süße.

Tipp:



DUNKEL WEIß FÜR VOLLAUTOMATEN

Premium-Trinkschokolade mit 
einem Kakaoanteil von 40%, 
hergestellt aus erlesenen 
Zutaten. Sie enthält sowohl 
Kakaomasse als auch Kakao-
butter und lässt sich schnell 
und einfach mit heißer Milch 
zubereiten. 

Pulver für heiße weiße 
Schokolade, hergestellt mit 
feinster Kakaobutter. In nur 
wenigen Handgriffen wir 
eine cremige, weiße 
Trinkschokolade mit köst-
lichem Vanillegeschmack 
zubereitet.

Kakaopulver zur Zuberei-
tung von Heißgetränken in 
Automaten und Dispensern. 
Das Pulver ist rieselfähig und 
leicht löslich.

TRINKSCHOKOLADE TRINKSCHOKOLADE KAKAO - MIX

34

TRINKSCHOKOLADEN
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TRINKSCHOKOLADEN Der schwarz-weiße Schokotraum

Das Melma’s Trinkschoko-Konzept – entwickelt für 
Genießer, die besonderen Geschmack schätzen. 
Unsere dunkle Trinkschokolade mit 40 % Kakao-
anteil überzeugt durch ihren intensiven, natürlichen 
Geschmack und macht jeden Schluck zum Erleb-
nis. Für Liebhaber milder Schokolade bieten wir 
eine cremige weiße Variante, verfeinert mit echter 
Vanille. Ihre samtige Konsistenz und das feine 
Aroma begeistern Jung und Alt gleichermaßen. Ob 
kraftvoll und dunkel oder zart und cremig – unser 
Konzept bietet für jeden Geschmack das Richtige 
und sorgt in jeder Tasse für höchsten Genuss.



 

Saisonale
Genussmomente

Unsere Veredelungsprodukte
legen den Grundstein für

saisonale Getränkekreationen und 
bringen frischen Schwung in jede

Getränkekarte. So schaffen Sie nicht 
nur Abwechslung, sondern fördern 
auch eine starke und nachhaltige 

Kundenbindung.
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VEREDELUNGSPRODUKTE

Unsere Veredelungsprodukte bieten eine breite Palette an 
Aroma-Sirupen, Soßen und Frappé-Mixen, die speziell für 
Gastronomen entwickelt wurden. Sie verfeinern sowohl heiße als auch 
kalte Getränke und verwandeln jede Kreation in ein besonderes 
Geschmackserlebnis. 

Mit sorgfältig ausgewählten Zutaten bieten sie vielseitige
Einsatzmöglichkeiten, die kalte und heiße Getränke aufwerten. Perfekt 
abgestimmt auf die Jahreszeiten bieten sie Gastronomen die Möglichkeit, 
ihre Getränkekarte um exklusive und saisonale Akzente zu erweitern.

Für jeden Moment das perfekte Aroma 
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MELMA’S ZUBEHÖR  
& EQUIPMENT

Torino Espressotasse, mit Untertasse, 
80 ml

Verona Espressotasse, mit Untertasse, 
80 ml

Espressotasse, schwarz, mit Untertasse, 
80 ml

Coffee-To-Go Becher, 100 ml | 4 oz

Torino Verlängerter-Tasse, mit
Untertasse, 170 ml

Verona Cappuccinotasse, mit
Untertasse, 220 ml

Cappuccinotasse, schwarz, mit
Untertasse, 220 ml

Coffee-To-Go Becher, doppelwandig, 
200 ml | 8 oz, mit Deckel

Torino Cappuccinotasse, mit Untertasse, 
250 ml

Verona Milchkaffeetasse, mit 
Untertasse, 350 ml

Milchkaffeetasse, schwarz, mit 
Untertasse, 350 ml

Coffee-To-Go Becher, doppelwandig, 
300 ml | 12 oz, mit Deckel
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Kaffee-/Affogatoglas, 200 ml, 
doppelwandig 

Purity Karaffe, 250 ml

Doppelwand Glaskännchen, 145ml

Edelstahlkännchen 150ml

Clear Cup, 300ml | 12 oz, mit Deckel

Schoko-/Teeglas, 300 ml, 
doppelwandig 

Purity Karaffe, 500 ml

Glaskännchen, 300 ml

Papierhalm, lang & kurz, schwarz

Clear Cup, 400ml | 16 oz, mit Deckel

Latte macchiato Glas, 300 ml, 
doppelwandig

Village Karaffe, 500 ml

Glaskännchen, 300 ml

Melma’s Serviertablett

Cappuccinoglas, 220 ml, doppelwandig
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INDIVIDUELLES GRAFIK- 
& MARKETINGKONZEPT
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Ein wirkungsvolles Grafik- und Marketingkonzept ist der Schlüssel zur 
Schaffung einer einladenden Wohlfühlatmosphäre in Ihrem Lokal und 
spielt eine zentrale Rolle für langfristigen Erfolg.

Aus diesem Grund bieten wir unseren Kunden eine umfassende Palette 
an kreativen und maßgeschneiderten Grafikdienstleistungen an. Egal, ob 
es sich um elegante Tischaufsteller, ansprechende Getränkekarten oder 
aufmerksamkeitsstarke Menüboards handelt – wir sorgen dafür, dass 
jedes visuelle Element perfekt auf Ihr Konzept abgestimmt ist. Dabei 
legen wir Wert auf höchste Qualität und Individualität, um Ihre Marke 
optimal zu präsentieren und die Kundenbindung zu stärken.

Erfolg beginnt mit Design.

Ihr Lokal perfekt inszeniert.
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STEMPELKARTEN, TISCHAUFSTELLER,  
STIMMUNGSBILDER & PLAKATE
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MENÜBOARDS & SPEISEKARTEN
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MELMA’S 
KAFFEESCHULE

Perfektion durch Schulung

Für konstanten Genuss

Um eine perfekte Verbindung zwischen der Zubereitung 
unserer Produkte und der Zufriedenheit der Gäste zu 
gewährleisten, legen wir großen Wert auf die Schulung 
der Mitarbeiter. Dafür nehmen wir uns Zeit, die Waren-
kunde sowie die Herkunft und Qualität unserer Rohpro-
dukte ausführlich zu erklären. Im nächsten Schritt üben 
wir in speziellen Trainings die Zubereitung sowohl 
klassischer als auch spezieller Produkte.

Um einen einheitlichen Standard zu gewährleisten, 
arbeiten wir mit detaillierten Manuals (PDFs), die genaue 
Rezepturen und Arbeitsschritte beinhalten. Dies stellt
sicher, dass die Gäste immer dieselbe hohe Produkt-
qualität genießen können und gleichzeitig optimale 
Deckungsbeiträge erzielt werden.

Abschließend schulen wir die Mitarbeiter auch mit
verkaufsfördernden Maßnahmen, um den Erfolg weiter 
zu steigern.
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FROZEN ORANGE
BIO LEMONADE
(Angaben für ca. 300ml)

•  160g Eiswürfel (gehäuuer 0,3L Becher)
•   4-6 Pumper Melmas BIO-Sirup Orange
•  80-100ml Wasser dazugeben
•  OPTIONAL: 1-2 Orangenscheiben hinzugeben
•  10-15 Sekunden bis zur gewünschten Konsistenz    

POWERED BY

WWW.MELMAS.AT

Melm’ Tip:
Optional 1-2 Orangenscheiben

vor dem Mixen hinzugeben:
Macht eine krääigere Farbe

PUMKIN SPICE

LATTE
(Angaben für 300ml)

•  Milch schäumen
•  4 Pumper Pumpkin Spice in das Latteglas geben
•  Mit heißer Milch auffüllen
•  2-3 Löffel Milchschaum oben draufgeben
•  Doppelten Espresso ins Kännchen laufen lassen
•  Kaffee langsam über den Rücken des Esslöffels dazu 
•  Mit Schlagobers und Karamellsoße garnieren•  Mit Schlagobers und Karamellsoße garnieren

POWERED BY

WWW.MELMAS.AT

ICED MACCHIATO
(Angaben für 300ml Glas)

•  Milch (kalt) aufschäumen

•  Glas mit Eiswürfel auffüllen

•  Glas zu 80% mit Milch auffüllen

•  2-3 Löffel Milchschaum oben draufgeben

•  Einfachen Espresso-Shot dazugeben (Mitte)

•  Mit 2-3 Löffel Milchschaum „Kaffeefleck“ abdecken

POWERED BY

WWW.MELMAS.AT




